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PATRICIUS BORHAZ, BODROGKISFALUD

The winery warmly welcomes guests to its wine tasting programs, including individual
visitors. On weekdays (Monday to Friday), tastings are available even for one person,
with arrival between 8:00 AM and 2:00 PM. On weekends, prior reservation is
required, with a minimum of 2 participants.

The maximum capacity for wine tastings is 75 people; however, larger groups can be
accommodated in two rotations. In such cases, one group takes part in a guided tour
of the winery and cellar, while the other enjoys the wine tasting, after which the groups
switch. This setup allows the winery to host up to 150 guests.

Wine tastings can also be complemented with a picnic experience on the charming
terrace of the guesthouse, which can accommodate between 2 and 8-10 people.

For groups, catering can be arranged alongside the wine tasting. For groups of 10 or
more, Sérga Borhdz provides food delivery and service. A three-course menu is
available for approximately HUF 10,000 per person, while cold platters are offered at
around HUF 6,000 per person.

Upon request, scones (pogécsa) or a cheese selection can be ordered for the tastings.
Orders must be placed at least one day in advance. Prices are approximately HUF
600 per 100 g for pogdcsa and HUF 1,800 per 100 g for cheese.

For further information and reservations:
lldiké Hallgaté — Chief Financial Officer
Phone: +36 20 993 8599

Email: hallgatoildiko@patricius.hu

PATRICIUS BORHAZ, BODROGKISFALUD

A pincészet szeretettel varia az érdekl8déket borkédstold programiaira, akdr egyéni ldtogatdk
szdmdéra is. Hétkdznapokon (hétst8l péntekig), munkaidében — 8:00 és 14:00 kozott
érkezéssel — mar 1 {8 esetén is biztositja a késtolot. Hétvégén elbzetes egyeztetés szikséges,
ilyenkor minimum 2 {8 részvételével szervezhetd meg a program.

A borkéstoldk maximdlis étszama 75 18, azonban nagyobb csoportok esetén két turnusban is
lebonyolithaté az élmény. llyenkor az egyik csoport vezetett pince- és Uzemldtogatdson vesz
részt, mig a mdsik csoport borkdstolén, majd a két csoport helyet cserél. Ennek készonhetéen
akar 150 16 fogaddsdra is lehetéség nyilik.

A borkéstold piknikprogrammal is kiegészithetd, amelyhez a kishaz hangulatos terasza biztosit
helyszint. It minimum 2, maximum 8-10 {8 kényelmes elhelyezésére van lehet8ség.
Csoportok szdmdra a borkéstolé mellé étkezés is igényelheté: 10 16 felett a Sérga Borhdz
biztositja az ételek kiszallitésat és felszolgdlasat. Haromfogdsos meni esetén az ar kérilbeldl
10 000 Ft/18, mig hidegtdal rendelése esetén kb. 6 000 Fi/f8 koltséggel lehet szamolni.

A kostolékhoz igény szerint pogécsa vagy sajtvalogatds is rendelhetd, amelyet legaldbb egy
nappal kordbban szikséges jelezni. A pogdcsa dra kérilbelil 600 Ft / 10 dkg, mig a sajttdl
Gra 1800 Ft/ 10 dkg.

Tovdbbi informdcié és foglalds:
Hallgaté Ildiké — gazdasdgi vezetd
Telefon: +36 20 993 8599
E-mail: hallgatoildiko@patricius.hu



HOLDVOLGY, Mdd
(Par Excellence-dij 2018, Magyar Sommelierszévetség)

Fedezze fel Tokaj-hegyalja tébbszérésen dijazott (VinCe Awards2016; 2017) térténel-
mi pincerendszerét a HOLDVOLGY birtokon!Tébb szdz éves jaratok, kézel 2 km hossz,
109 &g és 3 szint egyedildllé komplexuma vdrja a ldtogatéta 2018-ban épitészeti de-
sign dijjal kituntetett bordszati épilet alatt! A HOLDVOLGY birtok egy kis parcelldbdl
sziletett, melyet a tulajdonos édesanyja ajéndékozott annak idején fériének sziletés-
nopi ajdndék gyandnt. A tulajdonost a Tokaji Borvidék egyedisége és a benne rejld
lehetéségek valdsaggal lenylgdzték: a birtok mara 27 hektarra nétt(2019) és minden
parcelldja térténelmileg klasszifikalt dGlében fekszik.

A Holdvélgy Pincészet exkluziv borkéstoléd programijai 1-25 {8s csoportok szdmdéra
érheték el, elézetes bejelentkezéssel.
A késtoldsi lehet8ségek tobbféle tematikus sorbdl vélaszthatok:
o 6 tételes borkdstold (szdraz és édes borok valogatdsa): 6 500 Ft /18
o 6 tételes édes borsor, amely 6 puttonyos aszit is tartalmaz: 8 000 Ft / 16
o 8 tételes exkluziv borkéstold: 12 500 Ft / 18
o Vertikdlis asz0késtold (6 tétel): 25 000 Ft /18
o Késtolas nélkili latogatds: 2 500 Ft / 18, amely telies egészében levdsdrolhaté a
borboltban
A programok sordn a pincészet kiemelt figyelmet fordit a prémium borélményre, Tokaj-
Hegyalja egyedi karakterének bemutatésaval.
Tovabbi informdcié és foglalds:
E-mail: visit@holdvolgy.com
Telefon: +36 70 391 4643

HOLDVOLGY, Mdd

(Par Excellence Award 2018, Hungarian Sommelier Association)

Discover the award-winning (VinCe Awards 2016; 2017) historic cellar system of Tokaij-
Hegyalia at the HOLDVOLGY Estate! An extraordinary complex awaits visitors beneath the
winery building awarded an architectural design prize in 2018, featuring centuries-old
underground passages stretching nearly 2 km in length, with 109 branches and 3 levels.

The exclusive wine tasting programs at the HOLDVOLGY Winery are available for groups of
1-25 guests, with advance reservation required.
A variety of thematic tasting experiences are offered:

e 6-wine tasting (selection of dry and sweet wines): HUF 6,500 / person

e 6-wine sweet selection including 6 puttonyos Aszg: HUF 8,000 / person

e 8-wine exclusive tasting: HUF 12,500 / person

 Vertical Asz0 tasting (6 wines): HUF 25,000 / person

* Visit without tasting: HUF 2,500 / person, fully redeemable in the winery shop
During the programs, the winery places strong emphasis on delivering a premium wine
experience and showcasing the unique character of the Tokaj-Hegyalja wine region.

Information & Reservations
E-mail: visit@holdvolgy.com
Phone: +36 70 391 4643



HERCEGKUTI Vilagsrokségi Pincesor

Minden tokaiji ldtogatds fénypontia a bdjos és lenyligézd kis svab falu, Hercegkt és
annak egyedildllé pincerendszere.

A svabok — akik a 18. szdzadban telepiltek ide a németorszagi Fekete-erdébdl — nagy
szerepet |[dfszottak a hercegkiti szélédmivelés alakuldsdban. Az it készilt bort a
gomboshegyi és a k8porosi barlangokban érlelték és hordékban taroltdk, amelyeket a
falu hatdrdban fekvé riolittufdba faragtak.

A vilagérokség része a gomboshegyi 92-es és a kdporosi 87-es pince — a népi
épitészet remekei. A jellegzetes hdromszég alaky bejaratd domboldali pincék a
vérosbél és a kornyékrdl is |6l lathatéak, és hobbit hdzakra emlékeztetnek.

A Gomboshegyi pincesor f6lé emelkedik a Kdlvdria-hegy, melyrdl szent Utvonalon
juthatunk fel egy meghitt hangulatd kdpolnéhoz, ahonnan gydnysrd kildtas nyilik a
vérosra és a tédvolban a Zempléni-hegységre.

A hangulatos vdrosban a Képorosi pincék igazén autentikus hangulatot drasztanak. A
varosban szdmos helyi bordsz taldlhatéd, akik el8szeretettel osztjak meg kivaléd tokaiji
borait az érdekléd8kkel és szomjas latogatdkkal.

World Heritage Cellars of HERCEGKUT

A highlight of any visit to the Tokaj region is a visit to the charming and fascinating
little Swabian village of Hercegkdt, and its unique cellar system.

Swabians—who settled here in the 18th century from the Black Forest in Germany—
had a major role in the evolution of viticulture in Hercegkit. Wine made here was
matured and stored in barrels in the caves of Gomboshegy and K8poros, which were
carved in Rhyolite tufa lying on the outskirts of the village.

Cellar 92 of Gomboshegy and cellar 87 of K8poros are part of the World Heritage
sitt—and masterpieces of folk architecture. The hillside cellars, with their distinctive
triangular entrances, can be seen from town and the surrounding area, and are
reminiscent of hobbit holes.

Kalvaria Hill rises up over the Gomboshegy cellar row, and you can follow a sacred
route up to a chapel with an intimate atmosphere and beautiful view of the town and
the Zemplén Mountains in the distance.

In the charming town, The K&poros cellars have a truly authentic atmosphere.
Throughout the town there are several local winemakers who love to share their
outstanding Tokaj liquids with interested and thirsty visitors.



KAROLYI-KASTELY, FUZERRADVANY

Fuzérradvany biszkeségéhez, a Karolyi-kastélyhoz egy mesebeli feny8soron éthaladva
jutunk el. Karolyi Ede, a radvdnyi birtok érékése 1846 t6jatél 1877-ig Ybl Miklés és a
sajdt tervei alapjdn historizdlé stilusban épittette at a kordbban itt 4ll6 épiletet.

A grof maga készitette el a kastély kildnleges, nyolcszég alaprajzd tornydnak a
koncepciéjat.

1938-16l a kastélyban a részben a vaddész sportra alapozott ,kastélyszallé” mikédstt,
ami kifejezetten Gjszerd gondolatnak szédmitott az 1930-as évek Magyarorszdgdén,
noha eurdpai el8képei szép szdémmal voltak, f&képp angol vidéki kastélyokban.

A fizérradvanyi erd8k slelte Karolyi-kastély kivilrél ugyan a historizmus kordnak
hangulatat 8rzi, dm a malt pompdjdt idézé termeiben hamisitatlan itdliai reneszdnsz
belséépitészeti részletek fogadjdk az érkezdket.

Emlitésre mélté a kastélyt dvezd kildnleges hangulaty, kiterjedt kastélypark is. A
megUjult térténeti kert sétdnyaival, a patakokon é&tivels hidakkal, halastéval,
platénjaival, terebélyes harstdival, t6bb térzsi tulipanfdjdval, piramistélgyeivel eiti
dmulatba a sétdlékat. A parkban akdr tébbérds sétéra is indulhatunk anélkil, hogy
egy-egy Utszakaszt kétszer érintenénk.

KAROLYI-KASTELY, FUZERRADVANY

You can reach Karolyi Palace, the pride of Fizérradvany, by passing through a
fairytale-like row of pine trees. From about 1846 to 1877, Ede Kérolyi, the heir of
Radvény estate, reconstructed the building formerly standing here in a historicising
style based on his own, as well as Miklés Ybl’s plans. The count himself drew up the
concept of the palace’s special octagonal tower.

From 1938, the palace housed a “palace hotel” counting, in part, on the sport of
hunting, which was a particularly novel idea in Hungary in the 1930s, although there
were a good number of European forerunners, especially in English country mansions.
Although Kérolyi Palace, surrounded by the woods of Fizérradvany, retains the
atmosphere of the historicist era from the outside, in its halls evoking the splendour of
the past, visitors are greeted by unadulterated ltalian Renaissance interior design
details.

It is also worth mentioning the extensive palace park with a special atmosphere
surrounding the palace. The renewed historical garden will amaze visitors with its
promenades, bridges across streams, fishponds, plane trees, wide-spreading linden
trees, multi-trunked tulip trees and pyramidal English oaks. You can even walk for
several hours in the park without having to touch a section of the same road twice.



BASLICUS SZOLOBIRTOK ES BORASZAT, Tarcal
Magyarorszdg Legszebb Szél8birtoka 2018

A Basilicus Szél&birtok és Bordszat minden nap nagy szeretettel varia a Tokaji bort
kedvel& és megismerni vagyé vendégeket. A borkéstoléd programok sordn a latogatdk
megtekinthetik o 200 éves pincét, telies dttekintést kapnak a birtokrdl és a Tokaiji
Borvidékrdl.

A programok keretében szakértd kollégak vezetésével tdbbféle borsor késtolhatd, a

szdraz boroktdl egészen a Tokaji kildnlegességekig. A késtoldk mellé minden esetben
ERDOHORVATI perec keril felszolgdlasra.

A pincészet késtoldsi kapacitdsa minimum 1 {8, maximum 36 8.

Borkéstold programok
o PREMIUM borkéstolé: 6 boros sor — 8 500 Ft /18
* MESTERKURZUS: 9 boros sor — 15 000 Ft / f&
Fontos informaciék
A borkéstoléd programok minden nap 16:00 6rakor indulnak.
Elszetes bejelentkezés minden esetben szikséges.
A foglaléshoz a recepcié segitsége kérheté.

Elérhetéségek

Basilicus Sz8l8birtok és Borészat

3915 Tarcal, Kényves Kdlman utca 15.

E-mail: info@basilicus.hu

Kanczler Andrés, Kanczler Néri | +36 70 338 0038
Baji Erika | +36 30 967 5520

BASILICUS WINERY, Tarcal
Hungary’s Most BeautifulWine Estate 2018

The Basilicus Sz8l8birtok és Bordszat warmly welcomes guests every day who wish to
discover and enjoy Tokaj wines. During the wine tasting programs, visitors can explore
the 200-year-old cellar and receive a comprehensive overview of the estate and the
Tokaj Wine Region.
Throughout the programs, guests can taste a variety of wine selections guided by
expert staff, ranging from dry wines to Tokaj specialties. Each tasting is accompanied
by traditional ERDOHORVATI pretzels.
The winery accommodates groups from a minimum of 1 guest up to a maximum of 36
guests.
Wine Tasting Programs

e PREMIUM tasting: 6 wines — HUF 8,500 / person

e MASTERCLASS: 9 wines — HUF 15,000 / person
Important Information
Wine tasting programs start every day at 16:00.

Advance reservation is required in all cases.

Contact Information

Basilicus Sz8l8birtok és Bordszat

3915 Tarcal, Kényves K&lman Street 15

E-mail: info@basilicus.hu

Andras Kanczler, Néri Kanczler | +36 70 338 0038
Erika Baji | +36 30 967 5520



TARCALI SETA AZ ALDO KRISZTUS SZOBORHOZ

2015. mércius 25-én lett feldllitva az Aldé Krisztus szobra.
A szobor &t granittémbbdl all, mely 8,5 méter magassdgdval és kézel 50 tonna
stlydval, Eurépa legnagyobb Jézust dbrézolé granit szobra.

A tébb, mint 1400 km-es Mdria 0t egyik megdlléjaként is funkciondl a szobor, az 8t
kérilvevd sétdnnyal.

Az Aldé Krisztus két Gtvonalon kozelithetd meg, az elsé 561méter,a mdsodik 377
méter hosszan futja be a kilénféle novényekkel beiltetett sétanyt.

A sétény bejdrasa kdzben csoddlatos panordma térul az ideldtogaték elé, tovabbé
meglétogathatiék o sétdny kozelében elhelyezkedé Tarcali Bényatavat is és a
hegyoldaldban kialakitott Amfitedtrumot is.

B&vebb informacis:

TarcalKézség Onkorményzata

3915 Tarcal, F& ot 61. | E-mail:titkarsag@tarcal.hu | Tel.: +36 47 580 444
www.tarcal.hu

A WALK IN TARCAL TO THE STATUE OF THE BLESSING CHRIST
The Statue of the Blessing Christ was erectedon the 25th March 2015.

The statue is made of five blocks of granites, itis 8.5 meter high and it weighs nearly
50 tons,thanks to which it is the largest granite statue of Jesus in Europe.

The statue and the surrounding promenade also serves as one of the stops of the more
than 1400-km-long Mary’s Way.

The statue of the Blessing Christ may be approached via two routes:the first one is a
561-meter-long route while the second one is a 377-meter-long route, both of them
following the promenade, along which several different plants have been planted.

While walking around the promenade, visitors may enjoy the spectacular view and they
may also visit the Quarry Lake of Tarcal located nearby and the Amphitheatre built
into the hillside.

More information is available at:

Municipality of the Town of Tarcal

H-3915 Tarcal, F& ¢t 61. | E-mail: titkarsag@tarcal.hu |
Telephone: +36 47 580 444 www.tarcal.hu
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SOSTO ZOO NYIREGYHAZA ALLATPARK

A Nyiregyhdzi Allatpark az orszdg elsé Allatparkja ahol egy természetes tolgyerdében
tagas kifutdkban mutatunk be t6bb mint 5000 dllatot.

Nagyon sok Eurépa dllatkertieiben is ritkan lathaté kilénleges védett dllat él és
szaporodik ndlunk, mint pl. az afrikai elefdnt, az indiai pdncélos rinocérosz, vagy a
bali seregély.

A 35 hektdros télgyerd8ben kontinensenkénti felosztédsban lathatok az dllatok, hogy
aki belép, egy nap alatt végig jdrhassa a Féldet s megfigyelhesse a kilénbdzd é18-
helyek él8vilagat. Sok helyitt, a helyi életkézdsségeket bemutatéd térsas kifutékban.

A legek dllatkertiének is neveznek benninket, kilénleges gyGjteményink miatt. Kilén
figyelmikbe ajanljuk nagymacskdinkat, a madar kollekciét a vastaghéri éllatok és a
patdsokbemutatsjdt.

Ne felejtsenek el tevegelni vagy felilni az elekiromos kisautékra, és pihentetd utazdst
tenni az drnyas fak alatt.

B&vebb informdcio:
4431 Nyiregyhdza Séstégydgyfirdd, Séstéiot 4431
E-mail: education@sostozoo.hu | Tel.: +36 42 402 031 | www.sostozoo.hu

SOSTO ZOO
ANIMAL PARK- NYIREGYHAZA

Sésté Zoo is the first animal park of the country where more than 5000 animals are
displayed in large enclosures in a natura loak forest.

Many exotic animal species which are rarely exhibited even in European zoos,live and
breed in our park, such as the African elephant, the armor-plated Indian rhino or the
Bali myna.

In the 35 hectare soak forest, animal sare exhibited according to the continents where
they live. Therefore, visitors can go around the Earth during one day and have a look
at the living world of the different habitats. In many areas of the park, animals are
shown in mixed exhibits to represent the local animal communities.

Sésté Zoo is also called Zoo of the Extremes because of its exceptional animal
collection. We highly recommend you to visit our big cats,the bird collection or the
exhibits of the pachyderms and of the ungulates.

Don’t forget toride on the camels or make are laxing journey under the shady trees by
the electric buses.

More information is available at:
H-4431 Nyiregyhdza Séstégydgyfirds, Sostéiot 4431
E-mail: education@sostozoo.hu | Tel.: +36 42 402 031 | www.sostozoo.hu
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ZEMPLEN KALANDPARK

A Sétoraljatjhelyben taldlhaté Zemplén Kalandpark az orszdg legnagyobb komplex
létesitménye, mely a szabadidd aktiv eltdltésére, mozgdsra, extrém élmények
gyUijtésére, aktiv pihenésre véria a kedves vendégeit.

A szémos attrakciét felvonultaté Kalandpark izgalom és élmény kicsi és nagy
kalandoroknak. It talalhaté az orszdg leghosszabb bobpdlydja a maga 2275
méterével, valamint Kalandparkunk biszkélkedhet az orszdg leghosszabb Glészékes
libegd8jével is. Az extrém élmény szerelmeseit varja az Gtcstszé kétélpdlya, ahol 1036
méteres hosszUsdgban, 80 km/érds sebességgel lehet szdguldani a Magas-hegy és a
Szér-hegy kdzétt.

Ez az a hely, ahol korosztdlytdl figgetlenil mindenki megtaldlhatia azt a
kikapcsoldddsi formdét, ami a legkézelebb &Il hozzd. A festdi kdrnyezetvonzd helyszin
osztalykirdnduldsok, csapatépité tréningek, csalddok-és bardti tarsasdgok részére.

A kalandtora-és tubbypdlydk kivételével minden élményelemink négy évszakos, és
még a hideg téli idészakban is remek kikapcsolédast nydjtva var mindenkit.

Kapcsolat:
3980 Sdtoraljatijhely, Torzsds Gt 25. Tel.: | www.zemplenkalandpark.hu

ZEMPLEN ADVENTURE PARK

Zemplén Adventure Park, located in Sétoraljatjhely, is the largest complex facility in
the country, which awaits its guests for active leisure, exercise, collecting extreme
experiences and active relaxation.

Featuring many attractions, Adventure Park is a thrill and experience for small and big
adventurers. It has the longest bobsleigh track in the country with its 2275 meters and
our Adventure Park boasts the longest chairlift in the country. For lovers of extreme
experience, the extreme zipeline offers 1036 meters of speed at 80 km / h between
High Mountain and Szér Hill.

This is the place where everyone of all ages can find the recreation that is closest to
them. The picturesque environment is an aftractive venue for class trips, team building
trainings, family and friends.

Except for adventure track sand tubby tracks,all of our adventure element sare four-
seasoned and provide great relaxation even in the cold winter.

Address:
H-3980 Sétoraljatjhely, Torzsds Gt 25.
Phone: +36 21 3457070 | www.zemplenkalandpark.hu
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ZEMPLENI SAJT MANUFAKTURA

2013-ban alapitottuk a Zempléni Sajt Manufaktordt, amelynek célia a régi idék
sajtkultdrdjénok tovabbéltetése, valamint mindségi, természetes termékek elddllitasa.
Tevékenységiinkkel szeretnénk hozzdjérulni a magyar gasztronémia gazdagitdsdhoz és
az étkezési hagyomdnyok megérzéséhez.

A manufaktdra Tarcalon, a Tokaji-hegy lébéndl talalhaté. A sajtméhelyben sajét
termeléséi  magyar tarka tehéntejbdl készitjik sajtjainkat, amelyeket kiméletes
pasztérézési eljdrassal dolgozunk fel a magas mindség biztositdsa érdekében.

A sajtok késtoldsara tébb helyszinen is lehetéség van: egyittmkéds bordszatokndl
azok sajdt programijaihoz kapcsolédva, valamint a Minaro Hotel Tokaj MGallery
teriletén is.

Elérhetéségek:
3915 Tarcal Keresztri 0t 13.

Nyitvatartés:
Héts,kedd,szerda, péntek, szombat:9:00- 17:00

Kapcsolat:
Szilagyi Tibor Istvan Tel: +36 20 536 1757

ZEMPLEN CHEESE MANUFACTURE

We founded the Zempléni Cheese Manufactory in 2013 with the aim of preserving the
traditional cheese-making culture of the past and producing high-quality, natural
products. Through our work, we aim to contribute to the richness of Hungarian
gastronomy and the preservation of culinary traditions.

The manufactory is located in Tarcal, at the foot of Tokaj Hill. In our cheese workshop,
we produce our cheeses from locally sourced Hungarian Simmental cow’s milk. All
products are gently pasteurized to ensure consistently high quality.

Cheese tasting is available at several locations: in cooperation with partner wineries as
part of their own programs, as well as at the Minaro Hotel Tokaj MGallery.

Contact Details
3915 Tarcal, Keresztdri Road 13.

Opening Hours
Monday, Tuesday, Wednesday, Friday, Saturday: 9:00-17:00

Contact
Tibor Istvan Szilagyi
Tel: +36 20 536 1757



BESTILLO PALINKAHAZ, BOLDOGKOVARALIA

A BESTILLO Pdlinkahdz szdmdara sokkal tébbet jelent egy pdlinkafézdénél: mindazt
képviseli, amit kézdsen vallanak az életr8l. A génci barack hazdja ez a fényes, lankds
vidék, amely sokban emlékeztet a toszkdan téjakra, és ahol a gyimélcs a legjobban érzi
magdt. It terem a BESTILLO egyik legfontosabb alapanyaga, amely magdba gyditi o
napfényt, hogy palackba zarva rémet szerezzen a vendégeknek.
A pélinkafézés folyamatét bemutatd, dijmentes fézdebemutaté sordn a latogatdk
betekintést nyerhetnek a pdlinkakészités minden |épésébe. Modern kérilmények kozott,
vendégszeretd kiszolgalds mellett késtolhatigk meg a 17 féle alapanyagbdl készilt
palinkdkat.
A késtolotermek 50 18 befogaddsdra alkalmas rendezvényhelyszint biztositanak, ahol
kisebb és nagyobb csoportokat, bardti tdrsasdgokat is szivesen fogadnak.
Késtoldsi lehetdségek
Kétféle kostoldsi mod érhetd el:

o Elézetes egyeztetés alapjén a vendégek megadhatidk, mely tételeket szeretnék

késtolni
o Helyszinen is kivdlaszthaték a parlatok, ebben az esetben a fogyasztés alapjan
torténik a szamldzas

Etkezési lehetdség
A helyszinen sajat étterem nem mikédik. Elézetes egyeztetéssel, minimum 12 {8s
csoporfok esetén van lehetdség kilsd éttermi kdzremUksdés megszervezésére.

Foglalds és informécié
Telefon: +36 70 423 9318

E-mail: csjuhasz@bestillo.hu

BESTILLO PALINKA HOUSE, BOLDOGKOVARALIA

The BESTILLO Pdalinkahdz represents much more than a traditional pdlinka distillery: it
embodies everything that is shared in their philosophy of life. The home of Génc apricots
is this bright, gently rolling landscape, reminiscent in many ways of Tuscan scenery, where
the fruit thrives best. This is where one of BESTILLO’s most important raw materials is
grown, absorbing the sunshine to bring joy to guests once bottled.
During the free distillery tour, which presents the process of pdlinka production, visitors
can gain insight into every step of making pdlinka. In modern facilities, accompanied by
welcoming hospitality, guests can taste pdlinkas made from 17 different fruit bases.
The tasting rooms provide an event venue with a capacity of up to 50 people, warmly
welcoming both small and larger groups as well as friends’ gatherings.
Tasting options
Two tasting formats are available:

e Guests may pre-select the spirits they would like to taste

e Alternatively, selections can be made on-site, in which case billing is based on

consumption

[ ]
Dining options
There is no on-site restaurant. However, by prior arrangement and for groups of at least
12 people, catering can be organized in cooperation with an external restaurant partner.
Booking & information
Phone: +36 70 423 9318

E-mail: csjuhasz@bestillo.hu
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