


PATRICIUS BORHAZ, BODROGKISFALUD

A Patricius Borhdz szémdraa borturizmus kiemeltffontossaggal bir. A birtokldtogatds-
sal egybekotott késtold sordn a vendégek megtekinthetik a ritkasédgszamba mend
sz8|8fajtékat is bemutaté sz8léfajta-gyldjteményt. A sz8l8 Gtjgt kdvetve bepillantdst
nyernek, agravitdciés feldolgozénkba aholmegismerhetik a borkészités folyamatd- nak
egyes szakaszait. A hagyomdnyos birtokldtogatdson kivil dil8tardra, bor-pik- nikre és
5-6boros borkéstolékra is  vanlehet8ség. A Vinotéka egész évben vdria a
borkedvel&ket.

Borpiknik

Piknikkosar tartalma:2 {18 részére készil, tartalma: hdézi kenyér, mangalicake-
ndmdjas,kecske rilette, lilahagyma lekvar, sajtizelitd, serrano  sonka,dsvényviz)
Minimum10 {8 jelentkezése esetén inditjuk, a borpiknikkel egybekététt ddlétira ids-
tartama: 1,5 -2 éra.

Elérhetéségek:
3917, Bodrogkisfalud 3357 Vérhegy dilé
E-mail: info@patricius.hu | Tel: +36 47 396 001 | www.patricius.hu

PATRICIUS BORHAZ, BODROGKISFALUD

Welcoming wine tourists is importantfor us. Ona visit to the estateyou will taste our
wines and see our collection of rare vine varieties. Following the route of grapes you
get a view into the gravity-flow winery where you can see the various winemaking
stages. If you would like something more than the traditional estate visit, you can take
a vineyard tour, wine picnic or 5-6 wine tasting. The wine shop is open to winelovers
year-round.

Wine picnic

The package of the picnic baskets: It is prepared for 2 people and includes:
homemade bread, Mangalica liver pate, goat rillette, red onion jam, cheese
tastes,mangalica ham, mineral water.

Address:
H-3917, Bodrogkisfalud 3357 Varhegy dilé
E-mail: info@patricius.hu | Tel: +36 47 396 001 | www.patricius.hu
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HOLDVOLGY, Mad

(Par Excellence-dij 2018, Magyar Sommelierszévetség)

Fedezze fel Tokaj-hegyalja tdbbszérésen dijazott (VinCe Awards2016; 2017) térténel-
mi pincerendszerét a HOLDVOLGY birtokon!Tébb szaz éves jaratok, kézel 2 km hossz,
109 &g és 3 szint egyediléllé komplexuma varja a ldtogatéta 2018-ban épitészeti de-
sign dijjalkitontetett bordszati épuletalatt! A HOLDVOLGY birtok egy kis parcellabdl
sziletett, melyet a tulajdonos édesanyja ajandékozott annak idején fériéneksziletés-

napi ajdndék gyandnt. A tulajdonost a Tokaji Borvidék egyedisége és a benne rejld
lehetéségek valdsdggal lenylgoziék: a birtok mara 27 hektdrra nét(2019) és minden
parcelldja térténelmileg klasszifikalt dilében fekszik. A mindség kulcsaminden egyes
parcella alapos ismerete, a kompromisszumok nélkilisz8l8termesztés és sziret,illet- ve
az ennek megfeleld borkészités. A birtok allandé térekvése, hogy boraik az adott fajta-
és évjdrat tikrébena lehetd legpontosabb lenyomatdt adjék a ddléknek.

Elérhet8ségek:

3909Mdad, Batthydny u.69. | E-mail: visit@holdvolgy.com | Tel: +36 391 46 43
GPS: E 48°19549K 21 °28044

Nyitva tartés: H-Sz: 10-17h | V: 10-15

(el8zetes egyeztetés esetén akdr késdbbi id8pontban is)

A latogatdshoz id8pontegyeztetés szikséges, min. 24 éravalaz érkezést megel8z&en!

HOLDVOLGY, Méd
(Par Excellence Award 2018, Hungarian Sommelier Association)

We invite youto explore Tokajregion’s multi-award winning(VinCe Awards 2016;
2017) HOLDVOLGY estate! A unique winery complex with its historic cellar system of
almost 2 km length, 109 branches on 3 levelsawaits the visitorsfor an adventurous wine
tasting in the cellarlabyrinth.

HOLDVOLGY's story started off as a heart-felt gesture: a birthday giftofa vineyard
parcel from ownerPascal Demko’s mother to his fatherthat has sincedeveloped into
one of the highest quality wineries in the Tokaj region.We ensure quality through a
deep understanding of the varying terroirs, as well as through a careful parcel by
parcel selection from our 27 HA estate that includes some of the best vineyards and
parcelsof the entire historic Tokaj wine region.

Address:

H-3909Mdd, Batthydny u.69. | E-mail: visit@holdvolgy.com | Tel: +36 391 46 43
GPS: E 48°19549K 21 °28044

Opening Hours: Monday to Saturday:10 am-5 pm | Sunday: 10 amto 3 pm Please

registerat least one day beforeyour planned visit.
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HERCEGKUTI Vilagsrekségi Pincesor

Minden tokaji létogatds fénypontja a bdjos és lenylgézé kis svab falu, Hercegkit és
annak egyedildllé pincerendszere.

A svabok — akik a 18. szdzadban telepiltek ide a németorszdgi Fekete-erdébdl — nagy
szerepet jGtszottak a hercegkdti sz8l8mivelés alakuldséban. Az it készilt bort a
gomboshegyi és a képorosi barlangokban érlelték és hordékban téroltak, amelyeket a
falu hatéraban fekvé riolittufdba faragtak.

A vildgorsékség része a gomboshegyi 92-es és a k8porosi 87-es pince — a népi
épitészet remekei. A jellegzetes hdromszdég alaky bejératd domboldali pincék a
vérosbél és a karnyékrdl is |6l lathatéak, és hobbit hdzakra emlékeztetnek.

A Gomboshegyi pincesor 6lé emelkedik a Kalvéria-hegy, melyrél szent Gtvonalon
juthatunk fel egy meghitt hangulatd képolnéhoz, ahonnan gyényérd kilatas nyilik a
vérosra és a tévolban a Zempléni-hegységre.

A hangulatos varosban a K8porosi pincék igazdn autentikus hangulatot drasztanak. A
varosban szdmos helyi bordsz taldlhatéd, akik elészeretettel osztigk meg kivalé tokaiji
borait az érdekl8d8kkel és szomjas latogatodkkal.

World Heritage Cellars of HERCEGKUT

A highlight of any visit to the Tokaj region is a visit to the charming and fascinating
little Swabian village of Hercegkdt, and its unique cellar system.

Swabians—who settled here in the 18th century from the Black Forest in Germany—
had a major role in the evolution of viticulture in Hercegktt. Wine made here was
matured and stored in barrels in the caves of Gomboshegy and Ké&poros, which were
carved in Rhyolite tufa lying on the outskirts of the village.

Cellar 92 of Gomboshegy and cellar 87 of K&poros are part of the World Heritage
site—and masterpieces of folk architecture. The hillside cellars, with their distinctive
triangular entrances, can be seen from town and the surrounding area, and are
reminiscent of hobbit holes.

Kalvéria Hill rises up over the Gomboshegy cellar row, and you can follow a sacred
route up to a chapel with an intimate atmosphere and beautiful view of the town and
the Zemplén Mountains in the distance.

In the charming town, The Ké&poros cellars have a truly authentic atmosphere.
Throughout the town there are several local winemakers who love to share their
outstanding Tokaj liquids with interested and thirsty visitors.




BASLICUS SZOLOBIRTOK ES BORASZAT, Tarcal
Magyarorszag Legszebb Sz8l8birtoka 2018

A Basilicus Sz8l8birtok és Bordszat minden nap nagy szeretettel varija a Tokaji bort
kedvels és megismerni vagyoé vendégeket. Borkéstold programijaink sordn megte-
kinthetik 200 éves pincénket, teljes dttekintést kapnak a birtokunkrél és a TokajiBorvi-
dékrél. A programok sordn szakértd kollégdinkkal 6 kilénbszé bort késtolhatnak, szd-
raz borokon &t, egészena Tokaji borkilénlegességekig. Borkindlatunkbél ahelyszinen
lehetéség van vasarolni.A valasztdsban szakértékollégdink segitenek.

Borkéstolé programok: minden nap 16.00.6rai kezdettel
Eldzetes bejelentkezés minden esetben szijkséges!
A bejelentkezéshez kérje a recepcio segitségét!

Elérhetéségek:
3915 Tarcal, Kényves Kalmdanot 15. E-mail: info@basilicus.hu
Kanczler Andrés | 06 70 338 0038

Német nyelv( vezetés:

Baiji Erika | 06 30 967 5520

Angol nyelv( vezetés:
Somogyi Gergely | 06 20218 1848
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BASILICUS WINERY, Tarcal
Hungary’s Most BeautifulWine Estate 2018

Basilicus winerywelcomes Tokaji wine lovers eagerto learn more about Tokajand its
wines every day. A visit to Basilicus includes a tour of the 200-year old underground
cellar, adeep insight into the wineregion and ourestate, as wellas a guided, seated
tasting of 6 wines,from modern dry wines to the most traditional sweet styles. All wi-
nes can also be purchased by the bottle on the spot. Our staff offer expert guidanceto
help you choose what suits your taste best.

Winerytours start at 4 pm every day.Visits are by prior appointment only.
Please ask the hotel reception staff for assistance in making an appointment.

Address:
H-3915 Tarcal, KényvesKélman Gt 15. E-mail:info@basilicus.hu

Andras Kanczler

Winemaker & EstateManager | +36 70 338 0038

Erika Baiji

German-speaking winery tour guide | +36 30 967 5520
Gergely Somogyi

English-speaking winery tour guide | +36 20 218 1848
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TARCALI SETA AZ ALDO KRISZTUS SZOBORHOZ

2015. mércius 25-én lett feldllitva az Aldé Krisztus szobra.
A szobor &t grdnittémbbdl &ll, mely 8,5 méter magassdgdval és kdézel 50 tonna sulya-
val,Eurépa legnagyobb Jézustdbrazold granit szobra.

A tébb, mint1400 km-es Mdarialt egyik megdlléjakéntis funkciondl a szobor, az 8t
kérilvevd sétannyal.

Az Aldé Krisztus két Utvonalonkézelithetémeg,azelsé56 1méter,a mésodik 377 méter
hosszan futjabe a kilénféle névényekkel belltetett sétdnyt.

A sétény bejdrasa kézben csoddlatos panordma térul az ideldtogatok elé, tovabba
meglétogathatiék a sétdny kozelében elhelyezkedd Tarcali Bdnyatavat is és a
hegyoldaldban kialakitott Amfitedtrumot is.

B&vebb informécié:

TarcalKézség Onkormdnyzata

3915 Tarcal, F& ¢t 61. | E-mail:titkarsag@tarcal.hu | Tel.: +36 47 580 444
www.tarcal.hu

A WALK IN TARCAL TO THE STATUE OF THE BLESSING CHRIST
The Statue of the Blessing Christ was erectedon the 25th March 2015.

The statue is made of five blocksof granites, itis 8.5 meterhigh and itweighs nearly 50
tons,thanks to whichit is thelargest granite statueof Jesus inEurope.

The statue and the surrounding promenadealso serves as one of the stops of the more
than 1400-km-long Mary’s Way.

The statue of the Blessing Christ may be approached via two routes:the first one is a
561-meter-long route while the second one is a 377-meter-long route, both of them
following the promenade, along which severaldifferent plants have been planted.

While walking around the promenade, visitors may enjoy the spectacular view and they
may also visit the Quarry Lake of Tarcal located nearby and the Amphitheatre built
into thehillside.

More information is available at:

Municipality of the Town of Tarcal

H-3915 Tarcal, F8 ¢t 61. | E-mail: titkarsag@tarcal.hu |
Telephone: +36 47 580 444 www.tarcal.hu
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SOSTO ZOO NYIREGYHAZA ALLATPARK

A Nyiregyhézi Allatpark az orszdg elsé Allatparkja ahol egy természetes t5lgyerdében
tégas kifutdkban mutatunk be tébb mint 5000 éllatot.

Nagyon sok Eurépa dllatkertieiben is ritkdn lathaté kilénleges védett dllat él és sza-
porodik nélunk, mint pl. az afrikai elefént, az indiai pdncélos rinocérosz, vagy a bali
seregély.

A 35 hektdros télgyerd8ben kontinensenkénti felosztdsban lathaték az éllatok, hogy
aki belép, egy nap alatt végig jarhassa a Foldet s megfigyelhesse a kilénb&zd é18-
helyek élévilagat. Sok helyitt, a helyi életkdzdsségeket bemutaté térsas kifutdkban.

A legek dllatkertjének is neveznek benniinket, kildnleges gydjteményink miatt. K- 16n
figyelmikbe ajdnljuk nagymacskdinkat, @ madér kollekciét a vastagbdri dllatok és a
patdsokbemutatéjdt.

Ne felejtsenek el tevegelni vagy felilni az elekiromos kisautékra, és pihentetd
utazdsttenni az &rnyas fak alatt.

B&vebb informacio:
4431 Nyiregyhdza Soéstogydgyfirds, Séstéiot 4431
E-mail: education@sostozoo.hu | Tel.: +36 42 402 031 | www.sostozoo.hu

SOSTO ZOO
ANIMAL PARK- NYIREGYHAZA

Sésté Zoo is the first animal park of the country where more than 5000 animals are
displayed in large enclosures in a naturaloak forest.

Many exotic animal species which are rarely exhibited even in European zoos,live and
breed in our park, such as the African elephant, the armor-plated Indian rhino or the
Bali myna.

In the 35 hectaresoak forest, animalsare exhibited accordingto the continents whe- re
they live. Therefore, visitors can go around the Earth during one day and have a look
at the living world of the differenthabitats. In many areas of the park, animals are
shown in mixed exhibitsto represent the local animalcommunities.

Sésté Zoo is also called Zoo of the Extremes becauseof its exceptional animal collec-
tion. We highlyrecommend you to visit our big cats,the bird collection or the
exhibitsofthe pachyderms and of the ungulates.

Don’t forget toride on thecamels or make arelaxing journey underthe shady trees by
the electricbuses.

More information is available at:
H-4431 Nyiregyhdza Séstégydgyfirds, Séstéiot 4431
E-mail: education@sostozoo.hu | Tel.: +36 42 402 031 | www.sostozoo.hu
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ZEMPLEN KALANDPARK

A Sdtoraljatjhelyben talélhaté Zemplén Kalandpark az orszédg legnagyobb komplex
létesitménye, mely a szabadid8 akfiv eltéltésére, mozgdsra, extrém élmények gydj-
tésére, aktiv pihenésre vérja a kedves vendégeit.

A szdmos attrakciét felvonultaté Kalandpark izgalom és élmény kicsi és nagy
kalandoroknak. It taldlhaté az orszdg leghosszabb bobpdlydja a maga 2275
méterével, valamint Kalandparkunk biszkél- kedhet az orszdg leghosszabb Gl8székes
libegd8jével is. Az extrém élmény szerelme- seit vérja az dtcstszékstélpdlya, ahol 1036
méteres hosszUsdgban, 80 km/érds sebes-séggel lehet szdguldani a Magas-hegy és a
Szér-hegy kdzétt.

Ez az a hely, ahol korosztalytél fiiggetlenil mindenki megtaldlhatia azt a kikapcsolé-
ddsi formdt,ami a legkdzelebb dll hozzd.A festéi kérnyezetvonzd helyszin osztdlyki-
randuldsok, csapatépitd tréningek, csalddok-és bardti tarsasdgok részére.

A kalandtira-és tubbypdlydk kivételével mindenélményelemiink négy évszakos,és még
a hideg téli id&szakban is remek kikapcsolédast nytjtva vér mindenkit.

Kapcsolat:
3980 Sétoraljatjhely, Torzsas 0t 25. Tel.: | www.zemplenkalandpark.hu

ZEMPLEN ADVENTURE PARK

Zemplén Adventure Park, located in Sétoraljadijhely, is the largestcomplex facility in the
country, which awaits its guests for active leisure, exercise, collecting extreme
experiences and activerelaxation.

Featuring many attractions, Adventure Park is a thrill and experience for small and big
adventurers. It has the longest bobsleigh track in the country with its 2275 me- ters
and our Adventure Park boasts the longest chairlift in the country. For lovers of extreme
experience, the extreme zipeline offers 1036 meters of speed at 80 km / h
betweenHigh Mountain and SzarHill.

This is the place where everyone of all ages can find the recreation that is closest to
them. The picturesque environment is an attractive venue for class trips, team buil-ding
trainings, familyand friends.

Except for adventure tracksand tubby tracks,all of our adventure elementsare four-
seasoned and providegreat relaxation even in the cold winter.

Address:
H-3980 Sétoraljatijhely, Torzsés Gt 25.
Phone: +36 21 3457070 | www.zemplenkalandpark.hu
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ZEMPLENI SAJT MANUFAKTURA

2013-ban alapitottam a Zempléni Sajt Manufaktirat, melynekcélia a régi idék sajtkul-
tordjanak folytatdsa, mindségi, természetes termékek elddllitdsa, mellyel gazdagitani
szeretnénk a magyar gaszironémidt és étkezési  szokdsainkat. A manufaktira
Tarcalontaldlhaté, a Tokaji hegy lébéndl. A sajtmChelyben sajét termelésd magyar
tarka tehén- tejbdl készitjuk sajtjainkat. Minden termékinket kiméletesen pasztérizalunk
a jobbmindség eléréseérdekében.

Elérhetéségek:
3915 Tarcal Keresztri 0t 13.

Nyitvatartés:
Hétfs, kedd,szerda, péntek, szombat?:00- 17:00
Hétvégén elSzetes bejelentkezés alapjan fogadunk vendégeket

Kapcsolat:

Szilagyi Tibor Istvan Tel: +36 20 536 1757

ZEMPLEN CHEESE MANUFACTURE

| established the Zempléni Sajt Manufaktdra (Zemplén Cheese Manufactory) in 2013
with the purpose of maintaining the cheese-making traditions of old times, and of
producing natural products,by which we wish to enhance Hungarian gastronomy and
our dietaryhabits.

Our manufactory is locatedin Tarcal at the foot of TokajMountain. We make our
dairyproductsfrom the milkof Hungarian Simmental caftle raised by us.All our products
are mildlypasteurized to ensurehigher quality.

Adress:
H-3915 Tarcal, Keresztari str. 13.

Opening hours:
Mo, Thu, W, Fri,Sat: 9 am - 5 pm

Contact:

Szilagyi Tibor Istvén Phone: +36 20 536 1757
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BESTILLO PPALINKAHAZ, BOLDOGKOVARALIA

A BESTILLO szdmunkra sokkal tébbet jelent egy pdlinkaf8zdénél: benne van mindaz,
amit kézdsen vallunk az életrél. A génci barack hazdja az a fényes, lankds, toszkdn
tdjakhoz hasonlévidék, ahol a legjobban érzi magdat. lit terem a BESTILLO legnépsze-
rGbb gyomélcse, itt gyditi magdba a napfényt, hogy ne csak nekink, hanem Onnek is
kedvére legyen! Vigye magdval palackba zérval A pélinkafézés folyamatdt bemutatd
ingyenes pérlatvezetés alkalmdval részesei lehetnek a pdlinka el8dllitas folyamaténak.
Modern kérilmények kézott, vendégszeretd kiszolgdlés kiséretében késtolhatigk meg
az dltalunkel&allitott 17 féle alapanyagbdl késziltpdlinkat. Zdaszléshajonk a Gon-
cibarack, de szivesenkindljuk a tébbi pdarlatunkat is:piros vilmoskérte, cigdnymeggy,
szomolyai cseresznye, szilva, alma, érlelt asszdtérkdly, muskotdlyos sz818, birs, feketeri-
bizli, kokény, vadcseresznye, som, szeder, szaméca, sajmeggy, malna. Késtoldtermiink
50 18 befogaddsdara alkalmas rendezvény helyszin, ahovd szivesen vérunk csoporto-
kat, bardti tdrsasdgokat is.

Hogyan foglalhaté?2
Telefonszam: +36 (46) 306-628 / + 36 70 423 9318 / info@bestillo.hu

Mikore Hétkéznapokon 8-16 6rdig, szombaton 10-18 érdig

Koltsége Fézdebemutatd dijtalan, pdlinka késtolds drairélérdeklédion elérhetéségink
barme-lyikén.

Hol2 3885 Boldogkdvdralja, Kilterilet 043/8 hrsz / GPS koordindta: 48.329456,
21.238733

BESTILLO PALINKA HOUSE, BOLDOGKOVARALIA

For us BESTILLO is much more than just a pdlinka distillery. It sums up all our shared
values. Bright, gently undulating land that resembles Tuscany is the home of Génci
apricot. This is the place where it feels most at home.This is where BESTILLO’smost
popular fruit grows, absorbing all that sunshine so that not only we love it,but you do tool!
Take it with you enclosed in a bottle!

You can be part of the process of preparing pélinka on a free distillery tour that pre- sents
the method of pdlinka distillation. In a modern setting with hospitable service you can taste
palinkas we make from 17 fruits.

Our flagship is the Génci apricot but we are also proud to offer you our other fruit spirits:
red William’spear, wild sour cherry, Szomolyacherry, plum, apple, aged aszi pomace,
Muscat grapes,quince, black currant, sloe, wildcherry, dogwood, blackber- ry, strawberry,
St Lucie cherry and raspberry.

Where can | book? Telephone number: +36 46 306 628 | +36 70 423 9318 |
info@bestillo.hu

When?2 Weekdays 8am-4pm, Saturday 10am-6épm

Cost? Distillery visit is free. Please get in touch with us by any means to ask about pdlinka
tasting prices.

Where? 3885 Boldogkdvaralia,043/8 hrsz
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